MENUS
OCASIONS
ESPECIALS

A continuacié us presentem la nostra oferta.
També realitzem menus a mida
No dubtin en contactar-nos per a més

informacié
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MENU A MIDA
PICA -PICA

Gyozas de Verdures amb Salsa de Soja

Mini Rotllets de Verduretes amb Salsa Agredolca
Cassoleta de Formatges amb Torradetes

Assortiment de Croquetes

Guacamole amb Formatge Fresc i Xips de Blat de Moro

Assortiment d'Embotits del Pais amb Xapata a la Catalana

Mini Canelé de Roast-Beef

farcit de Foie-Gras i Herbes Fresques

Mini Lasanya de Garrinet al Gratén de Manxego
Trio de Croquetes: Iberic, Ceps i Foie

Carxofa Confitada amb Pernil Ibéric

Pop a la Gallega amb Patata Confitada

i Pebre Vermell de la Vera

"Montadito” de Pa de Vidre

amb Roquefort, Codonyat i Fastucs

Rotllets de Salmé Fumat amb Alvocat i Mascarpone

Amanida de Patata i Gamba Vermella

amb Maionesa d'All Confitat

Mi-Cuit de Foie-Gras amb Confitura i les seves Torradetes
Espatlla Ibérica de Gla 100%

Els preus son per persona. Impostos Inclosos

El Pica-pica ha de ser el mateix per a tots els comensals




MENU A MIDA
PLATS PRINCIPALS

Entrecot de Bou amb salsa Roquefort, Pebre o Ceps,

acompanyat amb Arrés Basmati 19,00 €
Espatlla de Corder al Forn amb Patata Panadera 18,50 €
Broqueta Marinada d'Angus amb Patates Naturals Fregides

i Verduretes a la Brasa 17,50 €
Cruixent de Garrinet amb Poma

i Salsa de Fruita de la Passid 16,50 €

Llenguado a la Meuniére d'Herbes amb Verduretes 25,00 €
Sarsuela de Peix i Marisc 24,00 €
Llom de Llu¢ amb Gules i Esparrecs Verds a la Bilbaina 18,00 €

Llom de Bacalld amb mini Samfaina 17,50 €

El maxim de plats principals diferents per grup
haura de ser de 2.

4 \ . 4 1 .« 7
S’haura de comunicar a I'avanga l'eleccié.




MENU A MIDA
SELECCIO DE POSTRES

& Tatin de Poma amb Gelat de Nata i Crema Anglesa 7,00 €
P Fondant de Xocolata amb Gelat de Vainilla 7,00 €
A ' |lla Flotant amb Caramel, Crema Anglesa i Gerds 6,00 €
. Sorbet de Citrics (Llimona i Mandarina) al Vodka 6,00 €
~ Mel i Maté amb Nata i Nous 6,00 €
Carpaccio de Pinya amb Fruits Vermells i Gelat de Coco 5,00 €

Els preus son per persona. Impostos Inclosos
El Pica-pica ha de ser el mateix per a tots els comensals
El maxim de plats principals i postres diferents per grup
haura de ser de 2.

S’haura de comunicar a I'avancga l'eleccié.

BEGUDES
Aigua
Vi Negre o Blanc
(maxim. 1 ampolla ..x.. 3 persones)
Café/Infusid
8,00 €/pers.

ALTRES CONSUMICIONS ES COBRARAN A PART




MENU

26 €
Caps de Setmana i Festius 30€

Guacamole amb Formatge Fresc i Xips de Blat de Moro
Assortiment d'Embotits del Pais amb Xapata a la Catalana
Mini Rotllets de Verduretes amb Salsa Agredolga

Cassoleta de Formatges amb Torradetes
PLATS PRINCIPALS

A escollir del Menu del dia

(exclosos els plats amb suplement)
CUINA DOLCA
A escollir del Menu del dia

BEGUDES
Aigua
Vi Negre o Blanc

(maxim. 1 ampolla ..x.. 3 persones)
Café/Infusié

ALTRES CONSUMICIONS ES COBRARAN A PART




MENU 2
45€

Mini Canelé de Roast-Beef farcit de Foie-Gras i Herbes Fresques
Assortiment de Croquetes

Guacamole amb Formatge Fresc i Xips de Blat de Moro

PLATS PRINCIPALS
Cruixent de Garrinet amb Poma i Salsa de Fruita de la Passid

(¢]

Llom de Bacalld amb Samfaina

CUINA DOLCA
Mel i Maté amb Nata i Nous

(¢]

Carpaccio de Pinya amb Fruits Vermells i Gelat de Coco
CELLER

Aigua ,Vi Negre o Blanc i Café

ALTRES CONSUMICIONS ES COBRARAN A PART




MENU 3
52,50€

Mini Lasanya de Garrinet al Gratén de Manxego

_ % Pop ala Gallega amb Patata Confitada i Pebre Vermell de la Vera
%" Amanida de Patata i Gamba Vermella amb Maionesa d'All Confitat

PLATS PRINCIPALS
Espatlla de Corder al Forn amb Patata Panadera
o
Llom de Llug amb Gules i Esparrecs Verds a la Bilbaina
CUINA DOLCA
Fondant de Xocolata amb Gelat de Vainilla

o

Tatin de Poma amb Gelat de Nata i Crema Anglesa
CELLER

Aigua ,Vi Negre o Blanc i Café

ALTRES CONSUMICIONS ES COBRARAN A PART




